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Resumo: Objetivou-se avaliar os efeitos de um blend de óleos da copaíba, castanha de caju e pimenteiras das espécies
Capsicum annuum L. e Schinus molle L. na resposta inflamatória e antioxidante de cães submetidos à desafio cirúrgico.
Foram avaliadas duas dietas, sendo: controle e dieta contendo 0,1g/animal/dia do blend de óleos essenciais. A dietas foram
ofertadas durante 35 dias para 12 cães adultos da raça beagle, distribuídos inteiramente ao acaso (n=6). No dia 30 do
experimento os cães foram submetidos a cirurgia de profilaxia dentária. A resposta inflamatória (proteína C reativa e NF-kB
p65) e antioxidante (superóxido dismutase - SOD, catalase - CAT, glutationa transferase – GST e reduzida - GSH,
peroxidação lipídica - LPO e proteína total tecidual) foi avaliada nos dias 0, 30 e 35 no sangue. Houve aumento na
concentração de NF-kB após a profilaxia dentária apenas no grupo controle (P<0,05). Os cães alimentados com o blend de
óleos essenciais apresentaram menor LPO e maior atividade da GST no dia 35 (P<0,05). Conclui-se que o blend de óleos
pode controlar o mecanismo inflamatório e oxidativo de cães submetidos a desafio cirúrgico.
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INFLAMMATORY AND ANTIOXIDANT RESPONSE OF DOGS FED WITH A BLEND OF

ESSENTIAL OILS OF COPAÍBA, CASHEW NUT AND PEPPER TYPES AFTER SURGICAL
CHALLENGE 

Abstract: The aim of this study was to evaluate the effects of a blend of oils from copaiba, cashew nuts and peppers of the
species Capsicum annuum L. and Schinus molle L. on the inflammatory and antioxidant response of dogs submitted to
surgical challenge. Two diets were evaluated: control and diet containing 0.1g/animal/day of the essential oil blend.
Experimental diets were offered for 35 days to 12 adult beagle dogs, distributed entirely at random (n=6). On day 30 of the
experiment, the dogs underwent dental prophylaxis surgery. The inflammatory (C-reactive protein and NF-kB p65) and
antioxidant (superoxide dismutase - SOD, catalase - CAT, glutathione transferase – GST and reduced - GSH, lipid
peroxidation – LPO, and total tissue protein) responses were evaluated at days 0, 30, and 35 in blood. We found an increase
in the serum concentration of NF-kB after the dental surgery only in the control group (P<0.05). Dogs fed with the essential
oil blend showed a decrease in LPO and an increase in GST activity on day 35 (P<0.05). In conclusion, the oil blend can
control the inflammatory and oxidative mechanisms of dogs submitted to surgical challenge.
Keywords: NF-kB; Phenolic compounds; Terpenes. 
Introdução: Óleos essenciais obtidos de extratos vegetais podem apresentar diferentes ações terapêuticas, devido à presença
de compostos bioativos provenientes do metabolismo das plantas (CARSON et al., 2011). O Brasil apresenta grande
biodiversidade vegetal, com potencial para se obter diferentes óleos essenciais. Entre esses produtos se destacam o óleo de
copaíba, o óleo extraído da castanha de caju e os óleos da aroeira vermelha (Schinus molle L.) e da espécie da pimenteira
Capsicum annuum L., ricos em alcaloides, compostos fenólicos e terpenos. Esses bioativos atuam controlando a expressão de
genes envolvidos na resposta inflamatória e oxidante, por meio de fatores de transcrição (JAIN et al., 2016), e diminuindo
espécies reativas de oxigênio (KUBO et al., 2006). Desta forma, o objetivo desse estudo foi avaliar os efeitos da inclusão de
um blend de óleos essenciais na resposta inflamatória e antioxidante de cães submetidos à desafio por meio de cirurgia de
profilaxia dentária. 
Material e Métodos: Foram avaliadas duas dietas: controle, sem fornecimento dos óleos essenciais, e teste, com inclusão de
0,1 g/animal/dia de um blend de óleos essenciais (28% óleo de castanha de caju; 6% óleo das pimenteiras Capsicum annuum
L. e Schinus molle L.; 6% de óleo de copaíba), fornecido por 35 dias. Para isso, foram utilizados 12 cães adultos da raça
beagle (13,1 + 1,21 kg), distribuídos inteiramente ao acaso (n=6). O blend microencapsulado foi pesado diariamente em
balança de precisão e adicionado sobre o alimento no momento do fornecimento da dieta. A dieta base do experimento foi um
alimento comercial seco extrusado, atendendo as recomendações da FEDIAF (2016). A fim de promover estresse no
organismo, os animais foram submetidos à cirurgia de profilaxia dentária no dia 30 do experimento. Para avaliar a resposta
inflamatória e o estresse oxidativo foram coletados 2,5 ml de sangue por venopunção da jugular nos dias 0, 30 e 35 e
quantificadas as concentrações de Proteína C reativa e NF-kB p65 (ELISA); e a atividade das enzimas superóxido dismutase
(SOD), catalase (CAT), glutationa transferase (GST), glutationa reduzida (GSH), peroxidação lipídica (LPO) e proteína total
tecidual, por meio de ensaios enzimáticos. Os dados foram testados quanto a sua normalidade e, aqueles que apresentaram
distribuição normal, foram analisados por ANOVA, em parcela subdividida no tempo. Quando o teste F da ANOVA indicou
diferença (P<0,05), as médias dos tratamentos dentro de cada dia foram analisadas pelo teste t-Student e as médias dos dias
por tratamento pelo teste de Tukey (P<0,05). 
Resultado e Discussão: Houve aumento da concentração de NF-kB no dia 35, independente do tratamento (P<0,05, Tabela
1). Apesar disso, quando avaliada a variação na concentração sérica do NF-kB entre o dia 35 e 30 (antes da profilaxia



dentária), o aumento desse marcador ocorreu apenas no grupo controle (P=0,0477, Figura 1). Quanto aos parâmetros
oxidativos, os cães alimentados com o blend de óleos essenciais apresentaram menor LPO do que o grupo controle e maior
atividade da GST no dia 35 (P<0,05, Tabela 1). As variáveis proteína C reativa, SOD, CAT, GSH e proteína total não
diferiram entre os tratamentos (P>0,05, dados não apresentados). Os resultados obtidos indicam que o blend de óleos
essenciais controlou o mecanismo de resposta inflamatória e oxidativa quando os cães foram submetidos ao desafio cirúrgico,
concordando com Siracusa et al. (2020) e Karthikeyan et al. (2019) em estudos com ratos. Os compostos bioativos presentes
no blend de óleos essenciais têm como principal ação a inibição das vias de sinalização do fator NF-kB (WU et al., 2021).
Ainda, além da GST controlar a formação excessiva de subprodutos da ß oxidação, os ácidos anacárdicos, um dos principais
bioativos do blend, podem agir reduzindo a produção de espécies reativas de oxigênio (KUBO et al., 2006).

 
Conclusão: A inclusão do blend de óleos essenciais controla o aumento do marcador NF-kB, a taxa de peroxidação lipídica e
aumenta os níveis da enzima glutationa transferase em cães submetidos a cirurgia de profilaxia dentária. 
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